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SZANOWNI PANSTWO

Z wielka przyjemnoscia oddajemy w Panstwa rece nowy
katalog produktowy naszej firmy. ZamiesciliSmy w nim ponad
300 mieszanek wyselekcjonowanych z naszej bazy receptur.

Mamy nadzieje, ze w katalogu znajdziecie Panstwo produkty,
ktore spetnig Panstwa oczekiwania.

Zachecamy rowniez do skorzystania z rozwigzan projektowanych
specjalnie pod Panstwa potrzeby.



SPECJALISTYCZNE
DODATKI DO ZYWNOSCI

S

Od ponad 20 lat marka Kulinaria specjalizuje sie w projektowaniu i produkcji mieszanek przyprawowych
oraz funkcjonalnych przeznaczonych dla przemystu spozywczego. Jest ona przede wszystkim ceniona
ze wzgledu na oryginalne receptury, wysoka jakosc stosowanych surowcow, trwatosé smaku i aromatu
oraz bardzo dobra funkcjonalnos¢. To dzieki przyprawom i produktom komplementarnym marki
Kulinaria tak dobrze smakuja ulubione wyroby znanych marek, po ktore konsumenci chetnie siegaja
kazdego dnia. Naleza do niech miedzy innymi popularne wedliny, kabanosy czy stone przekaski.
Najlepsze produkty wymagaja przeciez najlepszych przypraw!

Marka Kulinaria to specjalista w produkcji przypraw oraz mieszanek gotowy spetni¢ oczekiwania
zaréwno liderow rynkowych, jak i rozwijajacych sie producentow branzy spozywczej, ktéry
za najwazniejszy cel stawia sobie, aby oferowac partnerstwo w tworzeniu produktéw oraz stale
zapewnia¢ doradztwo merytoryczne dzieki wsparciu zespotu technologéw. Scista wspotpraca
technologow z partnerami biznesowymi gwarantuje, ze zaprojektowane i stworzone mieszanki
sa skrojone doktadnie pod indywidualne potrzeby zamawiajacego. Zapraszamy serdecznie do
kontaktu. Razem mozemy wiecej!
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ART.

WMPRPLOOO30A0

WMPRPL01017A0

WMPRPLO1812A0

WMPRPL0O1840A0

WMPFPL00226A0

WMPRPL01815A0

WMPRPLOO050A0

WMPRPLO0743A0

WMPRPL01774A0

WMPRPL02127A0

WMPRPLO1283A0

WMPRPL0O0181A0

WMPRPLO0071A0

WMPRPL0O0460A0

WMPRPL02077A0

WMPRPLO0079A0

WMPRPLO0O081A0

WMPRPLOO085A0

WMPRPLO0086A0

WMPRPLO0O087A0

WMPRPLO1301A0

WMPRPLOO093A0

MIESZANKI
PRZYPRAWOWE

OPIS

Kulsmak biata

Kulsmak chtopska

Kulsmak chorizo

Kulsmak curry

Kulsmak cyganska

Kulsmak cytrynowa

Kulsmak czosnkowa

Kulsmak do drobiu

Kulsmak do flakow

Kulsmak do majonezu

Kulsmak do ziemniakéw

i frytek

Kulsmak dobra

Kulsmak golonkowa

Kulsmak gérnoslaska

Kulsmak grill klasyczny

Kulsmak gyros

Kulsmak hamburger 4

Kulsmak jatowcowa

Kulsmak jarmarczna

Kulsmak kabanos

Kulsmak kabanos wieprzowy

Kulsmak kebab turecki

OPAK.

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

12,5kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

2,0 kg

20,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

20,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

1,0 kg

1,0 kg

DOZOWANIE

4-6 g/kg

6-10 g/kg

5-10 g/kg

wedtug
uznania

do 40 g/kg

6-10 g/kg

7-8 g/kg

do 50 g/kg

10-20 g/kg

wedtug
uznania

do 40 g/kg

6-10 g/kg

4-6 g/kg

do 60 g/kg

wedtug
uznania

do 80 g/kg

6-10 g/kg

4-6 g/kg

4-6 g/kg

4-6 g/kg

8-10 g/kg

do 150 g/kg

PRZEZNACZENIE

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do zywnosci

Mieszanka przyprawowa
do zywnosci

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do zywnosci

Mieszanka przyprawowa
do zywnosci

Mieszanka przyprawowa
do ziemniakow i frytek

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych i potraw

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktow miesnych

NUTY SMAKOWE

Majeranek, pieprz, czosnek

Pieprz, czosnek, gorczyca ziarno

Papryka, czosnek

Kurkuma, pieprz, kolendra, kmin
rzymski, imbir

Pieprz, papryka ostra, cebula

Cytryna, pieprz, kolendra

Czosnek, pieprz. Bez widocznej
frakcji przypraw

Grillowany kurczak, pieczony dréb,
papryka, kolendra

Bulionowo-warzywne, chili,
majeranek, cebula

Lekko pikantna mieszanka
polepszajaca smak produktu

Papryka, cebula, sél. Z dodatkiem
glutaminianu monosodowego

Pieprz, czosnek

Pieprz, mieso, kolendra

Papryka, gorczyca, cebula

Papryka, cebula, kolendra, jatowiec

Papryka, oregano, rozmaryn, pieprz
Papryka, czosnek, cebula, pieprz.
Z dodatkiem glutaminianu

monosodowego

Jatowiec, pieprz

Pieprz, czosnek (bardzo intensywna)

Pieprz, kminek, gatka muszkatotowa

Kminek, pieprz, czosnek.
Bez widocznej frakcji przypraw

Papryka, kolendra, majeranek,
rozmaryn i pieprz



ART.

WMPRPLO0099A0

WMPRPL02121A0

WMPRPLO0104A0

WMPRPLO0106A0

WMPRPL0O0107A0

WMPRPLO0109A0

WMPRPL01957A0

WMPRPL01839A0

WMPFPLO0238A0

WMPRPL00273A0

WMPRPLO0298A0

WMPRPL01954A0

WMPRPLOO309A0

WMPRPL01838A0

WMPRPLO0O383A0

WMPRPLO0206A0

WMPRPLOO388A0

WMPRPLO1992A0

WMPRPL01678A0

MIESZANKI
PRZYPRAWOWE

OPIS

Kulsmak kminkowa

Kulsmak korzenna

Kulsmak kotlet mielony

Kulsmak krakowska parzona

Kulsmak krakowska sucha

Kulsmak krotoszynska

Kulsmak krotoszynska 2

Kulsmak kurczak

Kulsmak meksykanska

Kulsmak mysliwska

Kulsmak ogniskowa

Kulsmak papryka grill

Kulsmak paprykarz

Kulsmak pepperoni

Kulsmak pikantna

Kulsmak podkrakowska

Kulsmak podwawelska

Kulsmak przyprawa
gospodarza

Kulsmak pszczynska

OPAK. DOZOWANIE

1,0 kg

20,0 kg

1,0 kg

10kg

1,0kg

1,0kg

10kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

20,0 kg

1,0kg

1,0kg

10kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

25,0 kg

4-6 g/kg

wedtug
uznania

6-10 g/kg

4-6 g/kg

4-6 g/kg

4-6 g/kg

4-8 g/kg

do 25 g/kg

10-30 g/kg

4-6 g/kg

8-10 g/kg

do 90 g/kg

50 g/kg

wedtug
uznania

4-6 g/kg

8-10 g/kg

6-10 g/kg

10 g/kg

do 50 g/kg

PRZEZNACZENIE

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych
i wyrobéw garmazeryjnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych i wyrobow
garmazeryjnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobéw miesnych
i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

NUTY SMAKOWE

Kminek (mielony, ziarno), pieprz

Cynamon, gozdziki, owoc kolendry,
lis¢ laurowy, imbir, ziele angielskie

Cebula, pieprz, czosnek

Pieprz, czosnek, kolendra.
Bez widocznej frakcji przypraw

Pieprz, czosnek,
gatka muszkatotowa

Mieso, pieprz biaty

Pieprz, czosnek, cebula. Z dodatkiem
aromatéw migsnych

Papryka, czosnek, imbir, kolendra,
kmin rzymski, tymianek, rozmaryn

Papryka, pomidor, czosnek

Jatowiec, pieprz, czosnek

Majeranek, papryka, czosnek, pieprz

Papryka, chili, cebula, rozmaryn

Papryka stodka,
cebula, natka pietruszki

Papryka, chili, oregano

Pieprz, cebula,
gatka muszkatotowa

Pieprz biaty, czosnek

Czosnek, kolendra, pieprz

Pieprz czarny (widoczny w wyrobie
gotowym), czosnek, majeranek.
Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Cebula, pieprz, papryka









ART.

WMPRPL0O1368A0

WMPRPL02113A0

WMPRPLO0504A0

WMPRPLO0590A0

WMPRPLO0591A0

WMPRPLO0592A0

WMPRPLO0023A0

WMPRPLO0597A0

WMPRPLO0593A0

WMPRPLO0596A0

WMPRPLO0604A0

WMPRPLO0584A0

WMPRPL01072A0

WMPFPL0O0245A0

WMPRPLO0636A0

WMPRPL00634A0

WMPRPLO0638A0

WMPRPLO0645A0

WMPRPLO0646A0

PRZYPRAWOWE

MIESZANKI

OPIS

Kulsmak red grill

Kulsmak red mix

Kulsmak salceson ozorkowy

Kulsmak szynka drobiowa

Kulsmak szynkowa extra

Kulsmak szynkowa jasna

Kulsmak szynkéwka

Kulsmak $laska

Kulsmak $laska drobiowa

Kulsmak $laska extra

Kulsmak toruriska

Kulsmak tyska

Kulsmak weselna

Kulsmak wegierska

Kulsmak zwyczajna

Kulsmak zwyczajna ekstra

Kulsmak zwyczajna plus

Kulsmak zywiecka

Kulsmak zywiecka pieprzowa

OPAK.

1,0 kg

5,0kg

1,0 kg

1,0kg

1,0 kg

1,0kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

5,0kg

1,0kg

5,0kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

1,0 kg

DOZOWANIE

wedtug
uznania

wedtug
uznania

4-6 g/kg

4-6 g/kg

6-10 g/kg

6-10 g/kg

5-6 g/kg

6-10 g/kg

6-10 g/kg

6-10 g/kg

6-10 g/kg

3-5g/kg

13-20 g/kg

10-30 g/kg

6-10 g/kg

7-8 g/kg

7-8 g/kg

4-5 g/kg

8 g/kg

PRZEZNACZENIE

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do zywnosci

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Przyprawa kulinarna
do produktow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

NUTY SMAKOWE

Papryka, pieprz, chili, rozmaryn

Papryka, chili, kminek

Czosnek, pieprz, majeranek

Gatka muszkatotowa,
kolendra, mieso

Mieso, gatka muszkatotowa, pieprz

Pieprz, gatka muszkatotowa, gorczyca

Pieprz, kolendra

Kolendra, czosnek, pieprz

Czosnek, pieprz,
gatka muszkatotowa, mieso

Czosnek, pieprz,
gatka muszkatotowa

Pieprz, czosnek

Papryka, czosnek, imbir

Czosnek, majeranek,
pieprz, gorczyca

Papryka, pomidor, czosnek

Czosnek, majeranek

Czosnek, majeranek, gorczyca.
O wysokiej sile aromatyzowania

Czosnek, majeranek, pieprz

Pieprz, czosnek, cebula

Pieprz (grubo mielony),
czosnek, cebula



ART.

WMPRPL01470A0
WMPRPL01814A0

WMPRPLO1964A0

WMPRPL01768A0

WMPRPL01917A0

WMPRPLO1729A0

WMPRPLO1739A0

WMPRPL01087A0

WMPRPL01740A0

WMPRPLO1502A0

WMPRPLO1956A0

WMPRPL01347A0

WMPRPL02123A0

WMPRPL01661A0

WMPRPLO1136A0

WMPRPLO1359A0

WMPRPLO1352A0

WMPRPLO1593A0

WMPRPLO1100A0

WMPRPL02120A0

MIESZANKI
PRZYPRAWOWE BMSG

OPIS
Kulsmak biata BMSG 116%";2
Kulsmak cebulowy BMSG 1,0 kg
Kulsmak chtopska BMSG 1,0 kg
Kulsmak czosnkowa BMSG 5,0kg
Kulsmak do drobiu BMSG 1,0kg
do wieplf'gl)sv\r:}?]l; BMSG 1.0ke
Kulsmak gospodarza BMSG 1,0 kg
Kulsmak gyros BMSG 1,0kg
Kulsmak hamburger 2 BMSG | 10,0 kg
Kulsmak hamburger 3 BMSG | 10,0 kg
Kulsmak kabanos BMSG 1,0 kg
Kulsmak I;E(r;izk ztocista 5,0 kg
Kulsmak mysliwska BMSG 1,0 kg
Kulsmak paréwki BMSG 1,0kg
Kulsmak podwawelska BMSG | 1,0 kg
Kulsmak rajska BMSG 1,0 kg
Kulsmak red grill BMSG 1,0kg
Kulsmak $laska BMSG 1,0kg
Kulsmak tzatziki BMSG 25,0 kg

OPAK. DOZOWANIE

5-10 g/kg

30-50 g/kg

5-10 g/kg

7-8 g/kg

15-30 g/kg

wedtug
uznania

10 g/kg

wedtug
uznania

10-15 g/kg

5-8 g/kg

10 g/kg

wedtug
uznania

8-12 g/kg

5-7 g/kg

6-10 g/kg

8-14 g/kg

20-30 g/kg

6-10 g/kg

wedtug
uznania

PRZEZNACZENIE

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobéw miesnych
i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobéw miesnych
i produktow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobéw miesnych
i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobow miesnych
i produktow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobow miesnych
i produktow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobéw miesnych
i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobéw miesnych
i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobéw miesnych
i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobéw miesnych
i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobow miesnych
i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobéw miesnych
i produktow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobéw miesnych
i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobow miesnych
i produktow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyrobow
miesnych i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do surowych wyroboéw
miesnych i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa

do surowych wyrobow
miesnych i produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do zywnosci

NUTY SMAKOWE

Majeranek, pieprz, czosnek.
Bez dodatku glutaminianu sodu

Cebula (z widocznymi czastkami
cebuli), pietruszka, majeranek

Pieprz, czosnek, gorczyca ziarno.
Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Czosnek, pieprz. Bez dodatku
glutaminianu monosodowego

Papryka, kolendra, imbir, kozieradka.
Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Czosnek, cebula, gorczyca, papryka,
kolendra. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Majeranek, czosnek, pieprz.
Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Papryka, cebula, oregano, rozmaryn.
Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Czosnek, cebula, gatka muszkatotowa.
Bez dodatku glutaminianiu
monosodowego

Pieprz, cebula, gatka muszkatotowa.
Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Pieprz, gatka muszkatotowa,
czosnek. Bez dodatku glutaminianiu
monosodowego

Papryka, kolendra, czosnek,
cebula. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Jatowiec, pieprz, czosnek.
Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Gatka muszkatotowa, pieprz, papryka,
czosnek. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Czosnek, kolendra, pieprz.
Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Czosnek, pieprz (gruboziarnisty).
Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Papryka, pieprz, chili, rozmaryn.
Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Czosnek, pieprz,

gatka muszkatotowa.

Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Czosnek, cebula, koper, pieprz









MIESZANKI PRZYPRAWOWE

DO WYROBOW PODROBOWYCH

ART.

WMPRPLO0092A0

WMPRPLO0336A0

WMPRPLO1103A0

WMPRPL01757A0

WMPRPL02124A0

WMPRPL02125A0

WMPRPLO0340A0

WMPRPLO1098A0

WMPRPL01293A0

WMPRPL0O0342A0

WMPRPLO0343A0

WMPRPLO0345A0

WMPRPLO0347A0

WMPRPLO1101A0

WMPRPLO0348A0

WMPRPLO0350A0

WMPRPLO0O508A0

WMPRPLO0506A0

OPIS

Kulsmak kaszanka

Kulsmak pasztet bauera

Kulsmak pasztet drobiowy

BMSG

Kulsmak pasztet pieczony
BMSG

Kulsmak pasztet polski

Kulsmak pasztet wtoski

Kulsmak pasztet wtoscianski

Kulsmak pasztet wtoscianski

BMSG

Kulsmak pasztet z kurkami

Kulsmak pasztetowa
borowikowa

Kulsmak pasztetowa dobra

Kulsmak pasztetowa kremowa

Kulsmak pasztetowa
luksusowa

Kulsmak pasztetowa
luksusowa BMSG

Kulsmak pasztetowa
pieczarkowa

Kulsmak pasztetowa wyborna

Kulsmak salceson wtoski

Kulsmak salceson wyborny

OPAK.

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

5,0kg

5,0kg

1,0kg

1,0kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

DOZOWANIE

10-14 g/kg

8 g/kg

8-10 g/kg

4-6 g/kg

8-10 g/kg

8-10 g/kg

6-10 g/kg

10-12 g/kg

10 g/kg

10-12 g/kg

4-6 g/kg

5-6 g/kg

10 g/kg

10 g/kg

8-12 g/kg

4-6 g/kg

4-6 g/kg

6-10 g/kg

PRZEZNACZENIE

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych i wyrobow
garmazeryjnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych

Mieszanka przyprawowa
do produktéw miesnych

NUTY SMAKOWE

Cebula, pieprz

Majeranek, gatka muszkatotowa,
pieprz, watrébka

Majeranek, gatka muszkatotowa,
pieprz, li$¢ laurowy. Bez dodatku
glutaminianu monosodowego

Cebula, gatka muszkatotowa, ziele
angielskie, pieprz. Bez dodatku
glutaminianu monosodowego

Cebula, pieprz biaty, pietruszka, mieso

Cebula, pomidor, pieprz, gatka
muszkatotowa, mieso

Majeranek, pietruszka, cebula,
pieprz. Przyprawy i suszone warzywa
widoczne w przekroju wyrobu
gotowego

Majeranek, pietruszka, cebula,
pieprz. Przyprawy i suszone warzywa
widoczne w przekroju wyrobu
gotowego. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Grzyby, Smietanka, mieso

Grzyby, pieprz, cebula

Cebula, gozdziki,
gatka muszkatotowa

Czosnek, pieprz, mieso

Masto, cebula, gatka muszkatotowa,
pieprz

Masto, cebula, gatka muszkatotowa,
pieprz. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Grzyby, pieprz, gatka muszkatotowa,

cebula

Cebula, majeranek

Pieprz, czosnek, kminek

Gatka muszkatotowa, ziele angielskie,
imbir



MIESZANKI
PRZYPRAWOWO-FUNKCJONALNE
DO WYROBOW PODROBOWYCH

ART. OPIS OPAK. DOZOWANIE PRZEZNACZENIE NUTY SMAKOWE
Mieszanka przyprawowo- Mieszanka z widocznymi suszonymi
WMPFPL01878A0 | Kulmix pasztet kurkowy BMSG | 1,0kg | 18-20 g/kg | funkcjonalna do produktéw kurkami. Bez dodatku glutaminianu
miesnych monosodowego

Mieszanka przyprawowo-
WMPFPLO0158A0 | Kulmix pasztet wielkopolski 3,4 kg 18 g/kg funkcjonalna do produktéw
miesnych

Cebula, gorczyca, imbir. Wzmacnia
smak watrébkowy w wyrobach

Mieszanka przyprawowo-
WMPFPL01141A0 Kulmix pasztet z boczkiem 3,6 kg 18 g/kg funkcjonalna do produktéw Pieprz, gatka muszkatotowa, migso

miesnych

Mieszanka przyprawowo-
WMPFPL01294A0 Kulmix pasztet z kurkami 4,0kg 20 g/kg funkcjonalna do produktow

miesnych

Mieszanka z widocznymi suszonymi
kurkami

Mieszanka przyprawowo-
10,0 kg 18 g/kg funkcjonalna do produktéw
miesnych

Kulmix pasztetowa
wegierska BMSG

Cebula. Bez dodatku glutaminianu

WMPFPL01340A0
monosodowego









MIESZANKI
PRZYPRAWOWO-FUNKCJONALNE

ART.

WMPFPLOO032A0

WMPFPLOOO035A0

WMPRPLO0613A0

WMPFPLO0061A0

WMPFPLO1987A0

WMPRPL01471A0

WMPFPLOOO73A0

WMPFPL01877A0

WMPFPLO1260A0

WMPFPLO0110A0
WMPFPL0O1407A0

WMPFPLO1624A0

WMPFPLO1625A0

WMPFPLO1642A0

WMPFPLO0314A0

WMPFPLO1572A0

WMPFPLO0318A0

WMPFPLO0320A0

OPIS

Kulmix biesiadna

Kulmix biwakowa

Kulmix firmowa

Kulmix frankfuterki

Kulmix grillowa BMSG

Kulmix grillowa francuska

Kulmix grillowa polska

Kulmix kietbasa boczkowa

Kulmix kiszka ziemniaczana

Kulmix krélewska

Kulmix metka cebulowa

Kulmix metka tososiowa

Kulmix paréwka battycka

Kulmix paréwki dobre

Kulmix paréwki klasyczne

Kulmix paréwki pikantne F

Kulmix paréwki pikantne S

OPAK.

4,2 kg

4,2 kg

1,0 kg

1,0kg

15,6 kg

1,0kg

1,0 kg

3,2 kg

15,0 kg

1,0 kg
50 kg

1,0 kg

1,0kg

1,0kg

1,0kg

3,0 kg

1,0kg

5,0 kg

DOZOWANIE

32 g/kg
Nastrzyk
30-35%

32 g/kg
Nastrzyk
30-35%
6-10 g/kg

4-6 g/kg

4-6 g/kg

4-6 g/kg

4-6 g/kg

20 g/kg

Uwodnienie
1kg/41

6-8 g/kg

10 g/kg

10 g/kg

10-12 g/kg

10 g/kg

10 g/kg

8 g/kg

8 g/kg

PRZEZNACZENIE

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)
Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)
Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna

do produktéow miesnych

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktéw
miesnych

(peklowanych, konserwowanych)
Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych

(peklowanych, konserwowanych)
Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
migsnych

(peklowanych, konserwowanych)
Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych

(peklowanych, konserwowanych)
Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktéw
miesnych (kietbas)

Kompleksowa mieszanka
przyprawowo-funkcjonalna

do produkg;ji kiszki ziemniaczanej

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do surowych wyrobéw
miesnych i produktéw miesnych
Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do surowych wyrobdéw
miesnych i produktéw miesnych
Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktéw
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)

Fosforanowa mieszanka
przyprawowo-funkcjonalna

do produktéow miesnych
(peklowanych, konserwowanych)

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)

NUTY SMAKOWE

Cebula, gatka muszkatotowa, pieprz,
czosnek

Czosnek, pieprz, gatka muszkatotowa,
kolendra

Pieprz, czosnek, gatka muszkatotowa

Pieprz, gatka muszkatotowa

Majeranek, pieprz, czosnek, kminek.
Mieszanka nadaje smak i stabilizuje
barwe produktu

Gorczyca, kminek.
Mieszanka przyprawowa
do kietbas typu grillowa

Majeranek, kminek, czosnek.
Mieszanka przyprawowa do kietbas
typu grillowa, lekko pikantna, bez
udziatu papryki

Czosnek, pieprz, kolendra

Mieszanka do produkgji kiszki
ziemniaczanej z widocznymi frakcjami
suszonych warzyw

Pieprz, cebula, mieso

Cebula

Gatka muszkatotowa, pieprz

Gatka muszkatotowa, pieprz, kolendra

Gatka muszkatotowa, gorczyca,
pieprz, migso

Papryka, cebula, imbir. Stabilizuje
farsz i pomaga zachowac jego barwe

Papryka ostra, czosnek, gorczyca,
pieprz

Papryka ostra, czosnek, pieprz



MIESZANKI
PRZYPRAWOWO-FUNKCJONALNE

ART.

WMPFPLO0326A0

WMPFPLO0O328A0

WMPFPLO0334A0

WMPFPLO2105A0

WMPFPLO0381A0

WMPFPLO0382A0

WMPFPLO1955A0

WMPFPLOO389A0

WMPFPL02072A0

WMPFPLOO500A0
WMPFPL0O1107A0

WMPFPL0O1591B0

WMPFPLO2081A0

WMFUPL02095A0

WMFUPL02094A0

WMPFPL02106A0

OPIS

Kulmix paréwki slaskie

Kulmix paréwki wiedenskie

Kulmix paréwkowa

Kulmix pepperami

Kulmix pieprzowa

Kulmix pieprzowa extra

Kulmix podhalanska

Kulmix polska

Kulmix rajska

Kulmix salami parzone

Kulmix skruszacz

Kulmix $laska

Kulmix weganburger

Kulmix wegeburger

Kulmix wiejska

OPAK.

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

4,2 kg

1,0 kg
50 kg

5,0 kg

3,4 kg

15,0 kg

15,0 kg

1,0 kg

DOZOWANIE

10 g/kg
10 g/kg
17 g/kg
10-12 g/kg
6-10 g/kg
6-10 g/kg
10-15 g/kg
4-6 g/kg
21 g/kg
15 g/kg
5-8 g/kg

17 g/kg

Wymieszac: 30 kg Kulmix,
weganburger 10 kg,
Kulsmak burger 53 kg,
goraca woda, 7 kg olej

Wymieszac: 33 kg Kulmix,

wegeburger 10 kg, Kulsmak

burger 51 kg, goraca woda,
7 kg olej

9 g/kg

PRZEZNACZENIE

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych

Mieszanka przyprawowo -
funkcjonalna do produktéw
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)

Mieszanka przyprawowo -
funkcjonalna do produktéow
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych

(peklowanych, konserwowanych)

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktow
miesnych

(peklowanych, konserwowanych)

Skruszanie i nadawanie smaku
produktom miesnym

Mieszanka przyprawowo-
funkcjonalna do produktéow
miesnych

Mieszanka funkcjonalna
do produktow wegetarianskich

Mieszanka funkcjonalna
do produktow wegetarianskich

Mieszanka przyprawowa
do produktéow miesnych
(peklowanych, konserwowanych)

NUTY SMAKOWE

Pieprz, czosnek

Gatka muszkatotowa,
papryka, pieprz

Czosnek, cebula, pieprz,
gatka muszkatotowa

Pieprz, kolendra, gatka
muszkatotowa. Frakcje
pieprzu widoczne

w gotowym produkcie

Pieprz, cebula. Widoczne
ziarna zielonego pieprzu

Pieprz, cebula

Czosnek, majeranek.
Mieszanka wzmacnia smak
wyrobu i stabilizuje barwe

Pieprz, majeranek

Pieprz, czosnek
niedzwiedzi, czosnek

Pieprz, czosnek, gorczyca

Bulion. Ptynna mieszanka
na bazie octu powodujaca
kruszenie miesa

Kolendra, pieprz, czosnek

Baza do produktéw
wegetarianskich typu
burgery, klopsy

Baza do produktéw
wegetarianskich typu
burgery, klopsy (zawiera
albumine)

Czosnek, pieprz.
Mieszanka stabilizuje
barwe produktu
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PRZEZNACZENIE

OPIS

WMPRPLO0653A0
WMPRPLO0280A0
| WMPRPLO0286A0
‘ WMPRPL01200A0

WMPRPL0O0294A0

WMPRPLO0296A0

Obsypka cztery pory roku

Obsypka hiszpanska

Obsypka mysliwska

Obsypka salami

Obsypka wegierska

Obsypka wiosenna

1,0 kg

1,0kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

wedtug
uznania

wedtug
uznania

wedtug
uznania

wedtug
uznania

wedtug
uznania

wedtug
uznania

Mieszanka dekoracyjno-smakowa
do zywnosci
Mieszanka dekoracyjno-smakowa
do zywnosci
Mieszanka dekoracyjno-smakowa
do zywnosci
Mieszanka dekoracyjno-smakowa
do zywnosci

Mieszanka dekoracyjno-smakowa
do zywnosci

Mieszanka dekoracyjno-smakowa
do zywnosci

Mieszanka ziaren pieprzu biatego,
czarnego, czerwonego i zielonego

Mieszanka papryki czerwonej, gorczycy i

biatej i czarnej, marchwi i cebuli

Mieszanka cebuli, gorczycy, papryki
i jatowca

Mieszanka duzych frakcji pieprzu,
gorczycy i papryki

Mieszanka grysowanej papryki
czerwonej i zielonej, cebuli, natki
pietruszki

Mieszanka papryki, marchwi i gorczycy

WMFUPL01888B0

Powtoka salami

15,0 kg

wedtug
uznania

Masa Zelowa do powlekania

Mase uptynni¢ w kapieli wodne;j.
Temperatura masy do zanurzenia nie

powinna by¢ ni2§za niz 40 °C







ART.

WMPRPLO1848B0

WMPRPL01855B0

WMPRPL01852B0

WMPRPL01854B0

WMPRPLO1860B0O

WMPRPL01856B0

WMPRPLO1853B0

XMPRPL02349B0

XMPRPL02348B0

XMPFPL02227B0

XMPRPL02350B0

XMPFPL02228B0

WMPRPL01707A0

WMPRPLO2089A0

WMPRPL01706A0

WMPRPL01962A0

WMPRPLO1593A0

WMPRPL0O1886A0

WMPRPL01941A0

WMPRPLO1884A0

WMPRPL01885A0

MARYNATY

OPIS
Marynata
bawarska

Marynata
czosnkowa
czerwona

Marynata
czosnkowo-
pieprzowa

Marynata
grillowa

Marynata
prowansalska

Marynata
ziotowa

Marynata
ziotowo-
czosnkowa

Marynata
miodowa

Marynata
orientalna

Marynata curry

Marynata
musztardowa

Marynata
mohito

Marynata
cyganska

Marynata
staropolska

Marynata
meksykanska

Marynata
bawarska baza

Red grill BMSG

Dip tzatziki

Dip serowy

Dip
pomidorowy

Dip curry

OPAK.

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

1,0 kg

1,0kg

1,0 kg

20,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

1,0 kg

DOZOWANIE

100-120 g/kg

100-120 g/kg

100-120 g/kg

100-120 g/kg

100-120 g/kg

100-120 g/kg

100-120 g/kg

100-120 g/kg

100-120 g/kg

100-120 g/kg

100-120 g/kg

100-120 g/kg

5-40 g/kg

wedtug
uznania

wedtug
uznania

20-30 g/kg

20-30 g/kg

40-50 g/kg

40-50 g/kg

40-50 g/kg

40-50 g/kg

PRZEZNACZENIE

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwosé stosowania do innych
produktéw spozywczych

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobdw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwos¢ stosowania do innych
produktéw spozywczych

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwosé stosowania do innych
produktéw spozywczych

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw miesnych
i produktéw miesnych. Mozliwos¢ stosowania do innych
produktéw spozywczych

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwosé stosowania do innych
produktéw spozywczych

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobdw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwosé stosowania do innych
produktéw spozywczych

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwos¢ stosowania do innych
produktéw spozywczych

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwosé stosowania do innych
produktéw spozywczych

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwos¢ stosowania do innych
produktéw spozywczych

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwosé stosowania do innych
produktéw spozywczych

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwos¢ stosowania do innych
produktéw spozywczych

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwo$é stosowania do innych
produktéw spozywczych

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw miesnych
i produktéw miesnych. Mozliwos¢ stosowania do innych
produktéw spozywczych. Proszkowa

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwo$é stosowania do innych
produktéw spozywczych. Proszkowa

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwosé stosowania do innych
produktéw spozywczych. Proszkowa

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobdw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwosé stosowania do innych
produktéw spozywczych. Proszkowa

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwosé stosowania do innych
produktéw spozywczych. Proszkowa

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwos¢é stosowania do innych
produktéw spozywczych. Proszkowa

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw miesnych
i produktéw miesnych. Mozliwos¢ stosowania do innych
produktéw spozywczych. Proszkowa

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwo$é stosowania do innych
produktéw spozywczych. Proszkowa

Mieszanka przyprawowa do surowych wyrobéw migsnych
i produktéw miesnych. Mozliwosé stosowania do innych
produktéw spozywczych. Proszkowa

NUTY SMAKOWE

Papryka, pieprz
Kolor: czerwony

Czosnek, cebula, papryka
Kolor: czerwono-
pomaranczowy

Pieprz, czosnek
Kolor: kremowy z widocznymi
zielono-czarnymi frakcjami

Pieprz, papryka, czosnek,
aromat dymu wedzarniczego
Kolor: czerwony

Czosnek niedzwiedzi, tymianek,
pietruszka
Kolor: zielony

Czosnek, ziota, tymianek
Kolor: zielony

Bazylia, czosnek
Kolor: czerwono-zétty

Midd, papryka, cebula.
Widoczne czastki pieprzu
Kolor: zétto-pomaranczowy

Kmin rzymski, kolendra, imbir.
Widoczne czastki czarnego
pieprzu

Kolor: zotty

Kmin rzymski, kurkuma,
kolendra, kardamon

Kolor: zotty

Gorczyca, kurkuma, papryka.
Widoczne czastki czarnego
pieprzu

Kolor: zotty

Cytryna, mieta, chili
Kolor: czerwony

Papryka, pieprz, cebula
Kolor: czerwony

Czosnek, kolendra, papryka,
majeranek, chili, gorczyca
Kolor: czerwony

Papryka, pomidor, czosnek
Kolor: czerwony

Papryka, pieprz
Kolor: czerowny

Papryka, cebula, chili, czosnek
Kolor: czerwony

Czosnek, cebula, pietruszka,
koper
Kolor: biaty

Ser, cebula, pieprz,
gatka muszkatotowa
Kolor: zotty

Pomidor, chili, pieprz
Kolor: czerwony

Kurkuma, kardamon, imbir,
chili, pieprz
Kolor: zotty



ART.

WAROPLO1036A0

WAROPLO01516A0

WAROPL00648A0

WAROPL00141A0

WAROPLOO080AO

WAROPL01045A0

WAROPL01665A0

WAROPLO0167A0

WAROPLO0168A0

WAROPL00262A0

WAROPL00254A0

WAROPLO1874A0

WAROPLO1809A0

WAROPLO0171A0

WAROPLO01671A0

WAROPLO0172A0

WAROPL01760A0

WAROPLO1882A0

WAROPL00544A0

WAROPLO0166A0

AROMATY

OPIS

Kularom cebulowy

Kularom cielecy

Kularom grzybowy

Kularom gulasz angielski

Kularom ham 1

Kularom ham 3

Kularom ham BMSG

Kularom krotoszynska

Kularom luncheon meat

Kularom mielonka tyrolska

Kularom migsny

Kularom miesny BMSG

Kularom pikantny kurczak

Kularom salami

Kularom serowy 2

Kularom smak seasoning

Kularom specjal

Kularom specjal BMSG

Kularom szynka drobiowa

Kularom szynka wieprzowa

OPAK.

1,0 kg

15,0 kg

1,0 kg

10kg

1,0 kg

1,0kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

1,0 kg

20,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

DOZOWANIE

5g/kg
2-4 g/kg
2-4 g /kg

2g/kg

2-8 g/kg

1-2 g/kg
0,3-0,4 kg/100 |

1-5 g/kg
4-6g/kg
2-4 g/kg
1-4 g/kg
2-4 g/kg
2-4 g/kg
4-6 g/kg
2-5g/kg
2-4 g/kg
1-2g/kg
2-3 g/kg
2-3g/kg
2-4 g/kg

2-4 g/kg

PRZEZNACZENIE

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw spozywczych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw spozywczych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéow miesnych

Mieszanka aromatyczno - smakowa
do surowych wyrobéw miesnych
i produktow miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do surowych wyrobdéw miesnych
i produktow miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw spozywczych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno -smakowa
do surowych wyrobdéw miesnych
i produktow miesnych

Preparat aromatyczno-smakowy
do produktéw miesnych

Preparat aromatyczno-smakowy
do produktéw miesnych

NUTY SMAKOWE

Cebula

Mleczne, miesne

Grzyby lesne

Miesne charakterystyczne dla
produktu typu gulasz angielski

Bulionowo-warzywne

Lubczyk, czosnek

Bulionowo-warzywne. Sprawdza
sie jako zamiennik glutaminianu
monosodowego

Pieprz, mieso

Mielonka konserwowa

Mielonka tyrolska

Mieso wieprzowe

Mieso wieprzowe. Bez dodatku
glutaminianu monosodowego

Mieso drobiowe, pieprz

Wyroby dojrzewajace

Ser

Bulionowo-warzywne

Mieso z delikatng nutg
pieczeniowa

Mieso z delikatng nutg
pieczeniowa. Bez dodatku
glutaminianu monosodowego

Mieso drobiowe

Mieso
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ART.

WAROPL00174A0

WAROPLO1950A0

WAROPL01881A0

AROMATY

OPIS

Kularom szynka wyborna

Kularom szynkowa

Kularom szynkowa BMSG

WAROPL01681A0 | Kularom szynkowa wieprzowa

WAROPLO0018A0

WAROPL01847B0

WAROPLO0019A0

WAROPL01918A0

Kularom tyrolska

Kularom ubrazawiacz

Kularom wedzonka

Kularom wedzonka BMSG

OPAK. DOZOWANIE
1,0 kg 2-4 g/kg
1,0kg do 10 g/kg
1,0 kg 2-4g/kg
1,0 kg 4g/kg
1,0 kg 2-3g/kg
Nanosi¢
na powierzchnie
50kg produktu przez
zraszanie,
zanurzanie lub
atomizacje
1,0 kg 5-7g/kg
5,0 kg 5-7g/kg

PRZEZNACZENIE

Preparat aromatyczno-smakowy
do produkgji srodkéw spozywczych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do surowych wyrobéw miesnych
i produktéw miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do produktéw miesnych

Preparat aromatyczno-smakowy
przeznaczony do wysokowydajnych
produktéw blokowych typu
mielonka

Preparat do produktéw miesnych
poddanych obrébce cieplnej

Preparat aromatyczny do produktow
miesnych

Mieszanka aromatyczno-smakowa
do surowych wyrobdw miesnych
i produktéw miesnych

NUTY SMAKOWE

Mieso wieprzowe, ziele
angielskie, lis¢ laurowy

Pieprz, gatka muszkatotowa,
kardamon

Pieprz, gatka muszkatotowa,
kardamon. Bez dodatku
glutaminianu monosodowego

Mieso wieprzowe, mielonka

Mielonka tyrolska

Ptynny $rodek aromatyczny
nadajacy wyrobom miesnym
barwe ztocisto-bragzowa

Szynka wedzona

Szynka wedzona. Bez dodatku
glutaminianu monosodowego






ART.

WPFSPL01974A0

WPFSPL01986A0

WPFSPL02195A0

WPFSPL01724A0

WPFSPLO1216A0

WPFSPLO0041A0

WPFSPLO1000A0

WPFSPL01589A0

WPFSPL01829A0

WPFSPLO1249A0

WPFSPLO0133A0

WPFSPLO0072A0

WPFSPL01128A0

WPFSPLO1399A0

WPFSPL01344A0

SOLANKI
FOSFORANOWE

OPIS

Kulfos +60

Kulfos +60 BMSG

Kulfos 100K

Kulfos 50

Kulfos bekon +40

Kulfos boczek +40

Kulfos carto masaz

Kulfos carto masaz 2

Kulfos classic +50

Kulfos eko vita

Kulfos farsz kolor

Kulfos grill mix

Kulfos ham 60

Kulfos K700

Kulfos K8OOD

OPAK.

20,0 kg

20,0 kg

21,0 kg

12,0 kg

13,0 kg

24,0 kg

20,0 kg

20,0 kg

20,0 kg

10,0 kg

10,0 kg

12,0 kg

19,5 kg

10,0 kg

15,0 kg

DOZOWANIE

3-4 kg/100 | + do-
datek biatka/skrobi
Nastrzyk 60-70%

6 kg/100 |
Nastrzyk do 60%

7 kg/100 |
Nastrzyk do 100%
i wiecej

3 kg/100 | + doda-
tek biatka
Nastrzyk 50-60%

6,5 kg/100 |
Nastrzyk 40-50%

6 kg/100 |
Nastrzyk 40-50%

5kg/100 |
Nastrzyk do 20%

5kg/100 |
Nastrzyk do 20%

5kg/100 |
Nastrzyk 50-60%

5kg/100 |
Nastrzyk 50-60%

16 g/kg
Uwodnienie
30-40%

25 g/kg
Uwodnienie do 40%

6,5 kg/100 |
Nastrzyk 60-70%

3,6 kg/100 | + do-
datek biatka/skrobi
Nastrzyk do 70%

7,5 kg/100 |
Nastrzyk 80-100%

PRZEZNACZENIE

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowa do produktéw
miesnych (peklowanych, konserwo-
wanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka zalewowa do wyrobow typu
luncheon meat

Solanka zalewowa do produktow
miesnych (peklowanych, konserwo-
wanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktow miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

NUTY SMAKOWE

Bezsmakowa solanka do produktéw
miesnych. Przeznaczona rowniez
do MIM. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Bezsmakowa solanka do produktow
miesnych. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Smakowa solanka do produktow wyso-
kowydajnych typu poledwica, szynka

Bezsmakowa solanka do produkgcji
wedzonek i kietbas. Bez dodatku
glutaminianu monosodowego

Bezsmakowa solanka do produkcji
wedzonek parzonych

Bezsmakowa solanka do produktéw
typu boczek, podgardle oraz kietbas
$rednio i grubo rozdrobnionych

Smakowa solanka do produktéw
miesnych. Nuty smakowe: mieta, po-
marancza. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Bezsmakowa solanka do produktéw
miesnych. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Bezsmakowa solanka do produktéw
miesnych. Zawiera biatko zwierzece
i sojowe. Bez dodatku glutaminianu

monosodowego

Smakowa solanka do produktéw mie-
snych.
Nuty smakowe: szynka gotowana

Bezsmakowa solanka stabilizujaca tek-
sture i barwe. Bez dodatku glutaminia-
nu monosodowego

Bezsmakowa solanka stabilizujaca
konsystencje i barwe. Bez dodatku
glutaminianu monosodowego

Bezsmakowa solanka do wedzonek.
Bez dodatku glutaminianu monoso-
dowego

Smakowa solanka z glutaminianem
sodu.
Nuty smakowe: bulionowo-migsne

Smakowa solanka.
Nuty smakowe: konserwowo-miesne






ART.

WPFSPL01409A0

WPFSPL01279A0

WPFSPL02200A0

WPFSPLOO059A0

WPFSPLO0180A0

WPFSPLO0888AO

WPFSPLO0160A0

WPFSPLO0986A0

WPFSPLO0545A0

WPFSPLO0610A0

WPFSPL01143A0

WPFSPLO0O353A0

WPFSPLO0197A0

WPFSPLO0186A0

WPFSPLO0611A0

WPFSPLO0203A0

SOLANKI
FOSFORANOWE

OPIS

Kulfos KSP +30

Kulfos kurczak +40

Kulfos tososiowa

Kulfos mix

Kulfos P

Kulfos pieczen +20

Kulfos S40

Kulfos S40 BMSG

Kulfos solmix +30

Kulfos SP +30

Kulfos szynka +20

Kulfos szynka +50

Kulfos szynka +60

Kulfos u 35

Kulfos wedzonka +50

Kulfos XP

OPAK.

10,0 kg

15,6 kg

25,0 kg

20,0 kg

25,0 kg

10,0 kg

10,0 kg

10,0 kg

12,0 kg

10,0 kg

12,0 kg

12,0 kg

24,0kg

12,0 kg

10,0 kg

25,0 kg

DOZOWANIE

5kg/100 |
Nastrzyk do 30%

7,8 kg/100 |
Nastrzyk do 40%

5kg/100 1
Nastrzyk do 50%

20 g/kg

Uwodnienie do 50%

do 8,3 g/kg

5kg/100 |
Nastrzyk 20-30%

5kg/100 1
Nastrzyk do 40%

5kg/100 |
Nastrzyk do 40%

4 kg/100 |
Nastrzyk 30%

do 15 g/kg
Nastrzyk do 30%

6 kg/100 |
Nastrzyk 20-25%

4 kg/100 |
Nastrzyk do 50%

6 kg/100 |
22,5 g/kg
Nastrzyk 60%

6 kg/100 |
22,5 g/kg
Nastrzyk 60%

5kg/1001
Nastrzyk 50%

26,1 g/kg
Nastrzyk 20%

PRZEZNACZENIE

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowa do produktéw
miesnych (peklowanych, konserwo-
wanych)

Solanka zalewowa do produktéw
miesnych (peklowanych,
konserwowanych)

Mieszanka fosforanéw do spo-
rzadzania solanek nastrzykowych
i zalewowych

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

Solanka nastrzykowo-zalewowa
do produktéw miesnych (peklowa-
nych, konserwowanych)

NUTY SMAKOWE

Smakowa solanka do produktéw mie-
snych. Zawiera biatko zwierzece.
Nuty smakowe: szynka wedzona

Smakowa solanka do produktéw mie-
snych. Zawiera biatko zwierzece.
Nuty smakowe: dréb, wedzenie

Smakowa solanka do wedzonek suro-
wych typu tososiowa

Bezsmakowa solanka do produktéw
miesnych. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Mieszanka fosforanow (E450, E451)

Smakowa solanka do produktow mie-
snych. Zawiera biatko zwierzece. Nuty
smakowe: bulionowo-pieczeniowe

Bezsmakowa solanka do produktéw
miesnych. Zawiera biatko zwierzece
i sojowe.

Bezsmakowa solanka do produktéw
miesnych. Zawiera biatko zwierzece
i sojowe. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Bezsmakowa solanka do produktéw
migsnych. Zawiera biatko zwierzece

Smakowa solanka do produktéw
miesnych. Nuty smakowe: szynka
wedzona

Bezsmakowa solanka do produktéw
miesnych. Zawiera biatko zwierzece
i sojowe. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Smakowa solanka do produktéw mie-
snych. Zawiera biatko zwierzece.
Nuty smakowe: szynka wedzona

Bezsmakowa solanka do produktéw
migsnych. Zawiera biatko sojowe.
Bez dodatku glutaminianu monoso-
dowego

Bezsmakowa solanka do produktéw
miesnych. Zawiera biatko sojowe

Smakowa solanka do produktéw mie-
snych.
Nuty smakowe: szynka wedzona

Bezsmakowa solanka do produktéw
miesnych
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SOLANKI
BEZFOSFORANOWE

ART. OPIS OPAK. DOZOWANIE PRZEZNACZENIE NUTY SMAKOWE
Smakowa solanka do produktéow
3 ke/100 | Solanka nastrzykowo-zalewowa miesnych. Zawiera bialko zwierzece
WPBFPL01197A0 Kulsol B20 12,0 kg Nast;gz K 20% do produktéow miesnych i sojowe. Nuty smakowe: czosnek,
Y ° (peklowanych, konserwowanych) pieprz. Bez dodatku glutaminianu
monosodowego. Nie zawiera E
6 kg/100 | Solanka nastrzykowo-zalewowa Smakowa solanka do produktéw
WPBFPLO0040A0 Kulsol boczek +30 12,0 kg 13,8 g/kg do produktéw miesnych miesnych. Nuty smakowe: bulionowo-
Nastrzyk 30% (peklowanych, konserwowanych) miesne
Solanka nastrzykowo-zalewowa .
WPBFPL0O1705A0 Kulsol CM +20 15,0 kg 5 ke/100 1| 5 do produktéw miesnych Bt?zsmakowa solanicldojproduiioy
Nastrzyk do 20% miesnych
(peklowanych, konserwowanych)
75 ke/100 | Solanka nastrzykowo-zalewowa Smakowa solanka do produktéw
WPBFPLO0O076A0 Kulsol GM 25,0 kg Na;str;g K 409 do produktéw miesnych miesnych. Zawiera bialko sojowe. Nuty
Y ° (peklowanych, konserwowanych) smakowe: miesne
Smakowa solanka do produktow mie-
Kulsol peklosmak 10 kg/100 | HRLEILE MR LU £ i L Znmyacl?(;v%/?\;ils’ega;atzf(il\j\?yzgszsrf;e,}lsfiz
WPBFPLO1680A0 BMSG 5,0 kg Nastrzyk do 15% Vrr\;;ensncy;]c)h (peklowanych, konserwo- czosnek.
Y Bez dodatku glutaminianu monosodo-
wego. Zawiera peklosdl
10kg/i00] | Solanka nastrzykowa do produktow | TN SRR CRRIOTIEAY.
WPBFPL01541A0 Kulsol peklosmak 5,0 kg & o miesnych (peklowanych, esnych. vy -rzece.
Nastrzyk do 15% konserwowanych) Nuty smakowe: li$¢ laurowy, ziele
Y angielskie, czosnek. Zawiera peklosol
Kulsol szynka potec Z el SRS W U e i\r?asiovcvﬁ SZOals\?izz:adt;aErlr((:)dzuvt?:g ce
WPBFPLO1079A0 Y P 10,0 kg Nastrzyk do produktéw miesnych esnych. X cce.
+20 b Nuty smakowe: mieso, dym
15-20% (peklowanych, konserwowanych) X .
wedzarniczy, bulion
5 ke/100 | Solanka nastrzykowo-zalewowa Smakowa solanka do produktéw
WPBFPLO0609A0 Kulsol wedzonka 10,0 kg Nastrzgk do 20% do produktéw migsnych miesnych. Nuty smakowe: migso, dym
4 ? (peklowanych, konserwowanych) wedzarniczy
T & (I Bl i Ptynny stabilizator barwy. Nut
WPBFPL00140A0 Kulsol GH 5,0 kg 0,5-2 kg/100 | do produktéw migsnych srr:lakoywe' orzech y- 4
(peklowanych, konserwowanych) :
Mieszanka funkcjonalna Ptynny stabilizator barwy. Nut
WPBFPL01725B0 Kulsol GH1 50kg = 05-2kg/1001 | do produktéw miesnych ynny Y- Nuty

(peklowanych, konserwowanych)

smakowe: orzech. Mniejsza ilo$¢ E









PREPARATY
BARWIACE

ART. OPIS OPAK. DOZOWANIE PRZEZNACZENIE NUTY SMAKOWE

Dee gl edulifoes sl ez dL Barwnik spozywczy - czerwien
WBARPL00250A0 Kulmck 300 1,0 kg 0,2-0,5 g/kg okreslonych w Rozporzadzeniu K i pozywczy

nr 1333/2008 oszentiowa

Do produktéw spozywczych
WBARPL00252A0 Kulmck 600 1,0 kg 0,1-0,3 g/kg okreslonych w Rozporzadzeniu Barwnik spozywczy - koszenila

nr 1333/2008
WEBARPLO1710A0 Kulmck 800 0,5 kg 25g/100] i%?;&‘iit‘é’é e LG Zywnosé barwiaca bez dodatkow "E”

Ptynny $rodek aromatyczny
TTHAPL0O0471Z0 Kulsmak 900 25,0 kg 0,2-0,5 g/kg Do produkgji zywnosci nadajacy wyrobom migesnym barwe
ciemnobrazowa
Dozwolone
ilosci i zakres . .
WBARPLO0046A0 Kulmck karmelowy 5,0 kg stosowania okresla garyvnlk quzywczy E150q l;alrmel .
R 0 Zywnosci amoniakalno-siarczynowy
(WE) NR 1333/2008
sp:zzg;:ilzo; ;v;or Preparat do barwienia jadalnych
WBARPL01057A0 Kulmck wisniowy 1,0 kg na 1 litr wody. Barwnik spozywczy os’zjor'\ek : pow’rt())k diko’racyjnych,
Stosowaé w dawce nadajacy wyrobom koncowym
05gnalkg charakterystyczny wisniowy kolor
Nanosi¢
na powierzchnie Preparat do produktéw Ptynny srodek aromatyczny nadajacy

WAROPL01847B0 Kularom ubrazawiacz 5,0 kg produktu przez miesnych poddanych obrébce wyrobom miesnym barwe ztocisto-

zraszanie, zanurzanie
lub atomizacje

cieplnej

brazowa



EMULGATORY

ART. OPIS OPAK. DOZOWANIE PRZEZNACZENIE OPIS
: Emulgator do produktow Mieszanka zawiera surowce mleczne,
WEMUPL01951A0 Kulem emulgel 1,0 kg 5-15 g/kg I ——— bez "E". Czysta etykieta.
Emulgator do wedlin
WEMUPLO0126A0 Kulem pasta 10kg 6-10 g/kg Podrobowych typu pasztet ZaYV|era biatka pochodzenia
i pasztetowa, stosowany zwierzecego oraz E472c
"na goraco"
WMFUPL01889A0 Kulem pasta 5,0 kg 6-10 g/kg S ey t,f uszczu Emulgator na bazie serwatki i E472c
do produktéow miesnych
) Emulgator ttuszczu Stosowany "na goraco",
WEMUPL00128A0 Kulem pate 20,0 kg 6-8 g/kg do produktéw miesnych Zawiera E471
Emulgator ttuszczu
WEMUPLO0130A0 Kulem pie 10,0 kg 4-8 g/kg do produktéw migsnych Zawiera E472c
stosowany "na goraco"
WEMUPL02126A0 Kulem stab 5,0 kg 10 g/kg Emulgator do produktéw Emulgator z dodatkiem btonnika

miesnych
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MIESZANKI STABILIZUJACE

BARWE | SWIEZOSC

ART.

WMFUPL01035A0

WMFUPLO0115A0

WMFUPL01690A0

WMFUPL01763A0

WMFUPL01775A0

WMFUPL0O0410A0

WMFUPL00414A0

WBARPLO1948A0

WPBFPLO0134A0

WMFUPLO0063B0

WMFUPLO0135A0

WMFUPLO0184A0

WMFUPL01675A0

WMFUPL0O0148A0

WMFUPL02136A0

WMPFPLO0261A0

WMFUPL00264A0

WMFUPL01078A0

OPIS

Kulstab burgermix

Kulstab C mix

Kulstab C mix BMSG

Kulstab combivit

Kulstab emulfix

Kulstab do flakéow

Kulstab do moczenia

jelit

Kulstab do moczenia

jelit kolor

Kulstab farsz

Kulstab fremix

Kulstab fresh

Kulstab fresh 2

Kulstab kolor m

Kulstab kuter plus

Kulstab pierogi

Kulstab mix

Kulstab mix turbo

Kulstab stabilmix

OPAK.

12,0 kg

25,0kg

3,15 kg

10,0 kg

20,0 kg

20,0 kg

10,0 kg

1,0 kg

20,0 kg

5,0kg

10,0 kg

1,0kg

5,0 kg

1,0kg

10,0 kg

10kg

1,0 kg

15,0 kg

DOZOWANIE

21 g/kg

20 g/kg

Uwodnienie do 30%

20 g/kg

Uwodnienie do 30%

2-3g/kg

4-6 g/kg

5-101/1001

1kg/1001

5-10 kg/ 1001

20 g/kg

Uwodnienie do 40%

0,5-3,8 g/kg

3-6 g/kg

3-6 g/kg

3-6 g/kg

3-5g/kg

wedtug uznania

4-6 g/kg

6-8 g/kg

30 g/kg

PRZEZNACZENIE

Mieszanka funkcjonalna
do produktéw miesnych
(peklowanych, konserwowanych)

Mieszanka funkcjonalna
do produktéw migsnych
(peklowanych, konserwowanych)

Mieszanka funkcjonalna
do produktéw miesnych
(peklowanych, konserwowanych)

Mieszanka funkcjonalna
do produktow miesnych
(peklowanych, konserwowanych)

Mieszanka funkcjonalna do produk-
téw miesnych (peklowanych,
konserwowanych)

Mieszanka funkcjonalna do flakéw

Mieszanka funkcjonalna
do przygotowania jelit naturalnych

Mieszanka funkcjonalna
do przygotowania jelit naturalnych

Mieszanka funkcjonalna
do produktéw migsnych
(peklowanych, konserwowanych)

Mieszanka funkcjonalna

do pasztetow, auszpikow,

na powierzchnie suszonych
przetworéw miesnych
(peklowanych, konserwowanych)

Mieszanka funkcjonalna
do produktéow miesnych, farszow
miesnych i migs garmazeryjnych

Mieszanka funkcjonalna
do produktéw miesnych, farszow
miesnych i mies garmazeryjnych

Mieszanka funkcjonalna
do produktéw miesnych
(peklowanych, konserwowanych)

Mieszanka funkcjonalna
do produktéw miesnych
(peklowanych, konserwowanych)

Mieszanka funkcjonalna
do wyrobu ciasta pierogowego

Mieszanka funkcjonalna
do produktéw migsnych
(peklowanych, konserwowanych)

Mieszanka funkcjonalna
do produktéw miesnych
(peklowanych, konserwowanych)

Mieszanka funkcjonalna
do produktow miesnych
(peklowanych, konserwowanych)

OPIS

Fosforanowa mieszanka do stabilizacji
farszu wyrobow miesnych

Preparat wspomagajacy kutrowanie

Preparat wspomagajacy kutrowanie.
Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Stabilizator barwy i $wiezosci

Fosforanowa mieszanka do stabilizacji
farszu wyrobéw miesnych. Zawiera
emulgator

Ptynny stabilizator $wiezosci.
Zawiera kwasy

Mieszanka utrzymujaca swiezos¢ jelit
i utatwiajaca nadziewanie

Mieszanka utrzymujaca swiezos¢ jelit
i utatwiajaca nadziewanie.
Nadaje brazowy kolor

Bezfosforanowy stabilizator tekstury

Stabilizator barwy i $wiezosci

Stabilizator barwy i $wiezosci. Zawiera
octany.

Stabilizator barwy i $wiezosci. Zawiera
octany i kwas mlekowy

Stabilizator barwy i Swiezosci

Fosforanowy stabilizator barwy
i tekstury. Zawiera hydrokoloidy

Zamiennik jaj kurzych

Stabilizator barwy. Nuty smakowe:
boczek wedzony. Zawiera GDL

Stabilizator barwy i tekstury.
Zawiera cytryniany

Stabilizator barwy i tekstury.
Zawiera biatko sojowe i btonnik






ZELATYNY
SMAKOWE

ART. OPIS OPAK. DOZOWANIE PRZEZNACZENIE NUTY SMAKOWE
WZSMPLO1031A0 Kl el 250kg | 70-130 g/l Garmazeryjna .zelatyna smakowa Pieprzowo-czosnkowa.
do sporzadzania galaret Zelatyna o kolorze bragzowoztotym

Garmazeryjna zelatyna smakowa

WZSMPLO0070A0 Kulgala migsna 250kg | 70-130¢g/l do sporzadzania galaret Czosnkowa
WZSMPLO0068A0 3,0kg _ Garmazeryjna zelatyna smakowa . eaH
WZSMPLOO067A0 Kulgala standard 250 kg 70-130 g/I do sporzadzania galaret Pieprzowo-bulionowa




PRZYPRAWY

JEDNORODNE

W asortymencie posiadamy petna oferte przypraw jednorodnych oferowanych
w workach 8-25 kg. Zapytaj naszego przedstawiciela o aktualny cennik.

Anyz
Bazylia suszona
Cebula grys
Cebula mielona (pyt)
Cebula ptaty
Cebulka smazona
Chili mielone
Chili w ptatkach (grys 1-3 mm)
Cukier
Cynamon mielony
Cynamon caty
Czarnuszka nasiona
Czaber suszony
Czosnek grys
Czosnek granulowany
Czosnek mielony
Czosnek w ptatkach
Estragon suszony
Gatka muszkatotowa mielona
Gorczyca biata
Gorczyca czarna
Gozdziki cate
Gozdziki mielone
Imbir mielony
Kardamon mielony
Kmin rzymski
Kminek caty
Kminek mielony
Kolendra cata
Kolendra mielona
Koperek suszony

Kurkuma mielona

Lis¢ laurowy
Lis¢ lubczyku suszony
Majeranek suszony
Mieta suszona
Natka pietruszki suszona
Oregano suszone
Owoc jatowca
Papryka ostra mielona
Papryka stodka grys
Papryka stodka mielona
Papryka stodka wedzona
Pieprz biaty ziarnisty
Pieprz czarny mielony
Pieprz czarny mtotkowany
Pieprz czarny ziarnisty sterylizowany
Pieprz czerwony ziarnisty
Pieprz kolorowy mtotkowany
Pieprz kolorowy ziarnisty
Pieprz zielony ziarnisty
Pieprz ziotowy mielony
Pomidory suszone ptatki/grys
Proszek pomidorowy
Rozmaryn
Sol morska jodowana
Sol peklowa
S6l spozywcza
Szczypiorek 2-3mm
Tymianek suszony
Ziele angielskie cate
Ziele angielskie mielone

Ziota prowansalskie suszone









MIESZANKI PRZYPRAWOWE
DO SLONYCH PRZEKASEK

Wszystkie produkty z tej kategorii sa projektowane pod indywidualne potrzeby zamawiajacego.
Klientom korzystajacym z personalizowanych smakow posypek udostepniamy mozliwosc¢
zastrzezenia receptury. Ponizej prezentujemy smaki obecne w statej ofercie.

OPIS

Posypka o smaku jalapeno

Posypka sweet garlic

Posypka miéd-musztarda

Posypka serowa

Posypka solony karmel

Posypka serowo-brokutowa

Posypka ketchup

Posypka cebulowa

Posypka pizza

Posypka o smaku bekonowym

Posypka pomidorowa

Posypka ziotowa

Posypka BBQ

Posypka warzywna

Posypka pikantna

Posypka wtoska

OPAK.

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

15,0 kg

DOZOWANIE

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

wedtug uznania

PRZEZNACZENIE

Posypka do produktéw typu snack
Posypka do produktéw typu snack
Posypka do produktéw typu snack
Posypka do produktéw typu snack
Posypka do produktéw typu snack
Posypka do produktéw typu snack
Posypka do produktéw typu snack
Posypka do produktéw typu snack
Posypka do produktéw typu snack
Posypka do produktéw typu snack
Posypka do produktéw typu snack
Posypka do produktow typu snack
Posypka do produktéw typu snack
Posypka do produktow typu snack
Posypka do produktéw typu snack

Posypka do produktow typu snack

NUTY SMAKOWE

Jalapeno, ostra papryka. Zawiera wzmacniacze
smaku E621 i E635

Czosnek, cebula, chili

Midéd, musztarda, cebula

Ser, $mietanka, cebula

Solony karmel

Ser, brokut, czosnek

Pomidor, cebula, chili

Cebula, nuty mleczne

Pomidor, ziota (m.in. oregano, tymianek, bazylia)

Bekon, ser, papryka, cebula. Z dodatkiem
glutaminianu monosodowego

Pomidor, czosnek, ziota (m.in. majeranek,
rozmaryn, oregano)

Papryka, czosnek, ziota (m.in. bazylia, majeranek,
rozmaryn)

Mieso, papryka, pomidor, cebula. Zawiera
wzmacniaczne smaku E621 i E635

Marchew, pasternak, cebula

Chili, oregano. Z dodatkiem glutaminianu
monosodowego

Pomidor, ser, ziota






ART.

WKONPLO0112A0

WKONPLO0O837A0

WKONPLO1949A0

WMPRPLO1199A0

WMPRPLO1816A0

WMPRPLO1415B0
WMPRPLO0478A0

WMPRPLO1703BO

WKONPLO1634A0

WKONPLOO565A0

WMPRPLO1358A0

WMPRPLO1961A0

WMPRPLO0489A0
WMPRPLO0491A0

WMPRPLO1137A0

PRZYPRAWY
UNIWERSALNE

OPIS

Kulcook baza rosotowa

Kulcook baza rosotowa
drobiowa

Kulcook baza rosotowa
drobiowa 2

Kulcook biata misa BMSG

Kulcook mieszanka
przyprawowa

Kulcook smaczek

Kulcook smaczek BMSG

Kulcook sos do strogonowa

Kulcook sos pieczeniowy

ciemny

Kulcook vegmix

Kulcook vegmix 2

Kulcook ztota misa

Kulcook ztota misa BMSG

OPAK.

20,0 kg

1,0 kg

20,0 kg

20,0 kg

1,0 kg

5,0 kg
10,0 kg

5,0 kg

20,0 kg

1,0 kg

1,0 kg

10,0 kg

1,0 kg
10,0 kg

10,0 kg

DOZOWANIE

2 kg/100 |

2-2,5kg/1001

2 kg/100 |

wedtug
uznania

wedtug
uznania

do 50 g/kg

wedtug
uznania

58 g/kg

80-100 g/I

wedtug
uznania

wedtug
uznania

do 50 g/kg

wedtug
uznania

PRZEZNACZENIE

Koncentrat spozywczy

Koncentrat spozywczy

Koncentrat spozywczy

Przyprawa kulinarna

Przyprawa kulinarna

Przyprawa kulinarna

Przyprawa kulinarna

Koncentrat spozywczy

Koncentrat spozywczy

Mieszanka warzywna
do zywnosci

Mieszanka warzywna
do zywnosci

Przyprawa kulinarna

Przyprawa kulinarna

NUTY SMAKOWE

Mieszanka do przygotowywania bulionéw,
zup, sosow, a takze wyrobow garmazeryjnych
typu flaki, kurczak w zalewie itp. Wyrazny

i trwaty smak migsa wotowego z nuta warzyw
i przypraw

Koncentrat do sporzadzania bulionéw, zup,
sosow, a takze wyrobow garmazeryjnych.
Charakteryzuje sie wyrazistym i trwatym
smakiem miesa drobiowego wzbogaconym
nutg warzyw i przypraw

Mieszanka do przygotowywania bulionéw,
zup, sosoéw, a takze wyrobdéw garmazeryjnych
typu flaki, kurczak w zalewie itp. Wyrazny

i trwaty smak miesa drobiowego z nuta
warzyw i przypraw. Bez barwnikow.

Mieszanka soli i suszonych warzyw, m.in.
marchewki, cebuli, selera, pietruszki,
pasternaku i pora

Przyprawa uniwersalna bez dodatku
glutaminianu sodu i barwnikow

Mieszanka warzyw, przypraw, soli

i wzmacniaczy smaku stuzaca jako
uniwersalny dodatek smakowy do zup, soséw,
mies, ryb i innych potraw

Mieszanka warzyw, przypraw i soli stuzaca
jako uniwersalny dodatek smakowy do zup,
sosOw, mies, ryb i innych potraw. Bez
glutaminianu monosodowego

Mieszanka warzyw, przypraw,

aromatéw miesnych i grzybowych, ktéra
po rozpuszczeniu w wodzie i zagotowaniu
tworzy aromatyczny gesty sos do dania
Strogonow

Mieszanka przypraw i aromatéw bedaca baza
do przygotowania soséw pieczeniowych
czystych i z dodatkami

Mieszanka suszonych warzyw (zawiera seler)

Mieszanka suszonych warzyw

Mieszanka warzyw, przypraw, soli

i wzmacniaczy smaku stuzaca jako
uniwersalny dodatek smakowy do zup, soséw,
mies, ryb i innych potraw

Mieszanka warzyw, przypraw i soli stuzaca
jako uniwersalny dodatek smakowy do zup,
sosOw, mies, ryb i innych potraw.

Bez dodatku glutaminianu monosodowego



OPAK. DOZOWANIE

PRZEZNACZENIE

NUTY SMAKOWE

TTHAPLO0573Z0

TTHAPLO0514Z0

TTHAPLO045970

TTHAPLO0454Z0

TTHAPLO0453Z0

Kucharek wiadro 5 kg

Kucharek w ptynie

Kucharek w ptynie 33 |

Kucharek w ptynie BMSG

Kucharek w ptynie

50kg

1,01

33,01

481

501

do 50 g/kg

wedtug
uznania

wedtug
uznania

wedtug
uznania

wedtug
uznania

Przyprawa uniwersalna

Przyprawa uniwersalna

Przyprawa uniwersalna

Przyprawa uniwersalna

Przyprawa uniwersalna

Mieszanka warzyw, przypraw i soli
stuzaca jako uniwersalny dodatek
smakowy do zup, soséw, mies, ryb
i innych potraw

Ptynna mieszanka warzyw, przypraw
i soli stuzaca jako uniwersalny
dodatek smakowy do zup, soséw,
mies, ryb i innych potraw

Ptynna mieszanka warzyw, przypraw
i soli stuzaca jako uniwersalny
dodatek smakowy do zup, soséw,
mies, ryb i innych potraw

Ptynna mieszanka warzyw, przypraw
i soli stuzaca jako uniwersalny
dodatek smakowy do zup, soséw,
mies, ryb i innych potraw.

Bez dodatku glutaminianu
monosodowego

Ptynna mieszanka warzyw, przypraw
i soli stuzaca jako uniwersalny

dodatek smakowy do zup, soséw,
mies, ryb i innych potraw




Y/Prymat

spétka z o.o.

ul. Chlebowa 14, 44-337 Jastrzebie-Zdrgj, Polska
Biuro i zaktad produkcyjny w Tychach /
ul. Towarowa 17, 43-100 Tychy
tel: +48/32 780-11-35
fax: +48/32 780-11-46

Wiecej informacji na www.kulinaria.com.pl




